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Kultivierter Fisch als 
das zukünftige 
„Normal“
Die Transformation der Produktion tierischer Proteine mithilfe 
von neuen Technologien am Beispiel von kultiviertem Fisch

05.12.2023 | Dr. Sebastian Rakers | CEO Bluu Seafood



Schon heute sind Fisch und Meeresfrüchte die am 
meisten konsumierte Art von tierischem Eiweiß ...

The compound annual growth rate of the market value 
in the period 2013 - 35 is predicted to be 4.2%

… und wird voraussichtlich bis 2035 einen 
weltweiten Umsatz von 1 Billion USD erreichen
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1. OECD FAO Agricultural Outlook 2021-2030 (2022 numbers; carcass weight equivalent / ready to cook) 2. Statista, 2022 numbers

Globaler Konsum von Meeresfrüchten steigt stark an



Es besteht ein dringender
Handlungsbedarf!!!



Die Technologie: Alles startet mit einer Stammzelle …
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Und endet mit leckeren und gesunden Produkten.
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Förderung aus dem BMEL: INVERS

In-vitro Erzeugung von smarten 
Fischproteinen: Etablierung von 
Fettvorläuferzellen aus lachsartigen 
Fischen für die Entwicklung nachhaltiger, 
hochwertiger Fischlebensmittel 
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What’s Next?

Marzipanfabrik Hamburg - New 
headquarter location



Sinke et al 2023: 
Wenn Hersteller von 
kultiviertem Fleisch- und Fisch 
erneuerbare Energie in ihren 
zukünftigen Produktionsanlagen 
beziehen und nutzen, könnten 
sie einen geringeren CO2-
Fußabdruck haben, als die 
große Mehrheit konventioneller 
Hersteller von Fleisch und 
Meeresfrüchten der Welt

8Sinke et al The International Journal of Life Cycle Assessment (2023) 28:234–254 https://doi.org/10.1007/s11367-022-02128-8

LCA kultiviertes Fleisch und Fisch



Quelle: Wildtype on Medium: https://medium.com/@wild_type/wild-type-food-for-thought-4-4031781e39a6

Langfristig wird ein „neuer“ Industriezweig aufgebaut

bisherige Priorität – Schritt 1

nächste Priorität – Schritt 2
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Zukunft braucht Mut und 
Beharrlichkeit, auch
gegen Widerstände.

Lasst es uns gemeinsam
anpacken. 
Dr. Sebastian Rakers
sebastian@bluu.bio


	Titel und Einleitung
	Folie 1: Kultivierter Fisch als das zukünftige  „Normal“
	Folie 2: Globaler Konsum von Meeresfrüchten steigt stark an
	Folie 3: Es besteht ein dringender Handlungsbedarf!!!
	Folie 4: Die Technologie: Alles startet mit einer Stammzelle …
	Folie 5: Und endet mit leckeren und gesunden Produkten.
	Folie 6: Förderung aus dem BMEL: INVERS
	Folie 7: What’s Next?
	Folie 8: LCA kultiviertes Fleisch und Fisch
	Folie 9: Langfristig wird ein „neuer“ Industriezweig aufgebaut
	Folie 10


